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o éCuando se requiere un permiso de salud?




38 PERMISOS DE SALUD AMBIENTAL DE CONTRA COSTA

e |nstalacion movil de alimentos (MFF)
 Operacion de comida casera (CFO)

* |nstalacion para eventos temporales (TFF)
* Servicio de comidas (Caterer)

e Centro de venta minorista de alimentos
(restaurante)




(MFF)?

Tipos de alimentos

* Alimentos empacados
e Productos enteros

= ¢Que son las Instalaciones Moviles de Alimentos

* Preparacion limitada de alimentos

* Preparacion completa

Tipos de unidades estructurales

» Unidades encerradas

Remolques (trailer)
Vehiculo de comida
(lonchera)

» Puestos Compactos de
Comida Ambulante (CMFO)

(Unidades NO encerradas)

e (Carritos de mano
e Puesto
* Mesa




B Nuevas regulaciones para vendedores ambulantes

Nuevas regulaciones a partir del 1 de Enero
del 2023

» Se puede aprobar Puestos Compactos de
Comida Ambulantes (CMFO).

» Amplia el manejo de alimentos de preparacién ‘
limitada ) NE
. :
» Reduce requisitos estructurales

» Exento del permiso de salud para alimentos
pre-envasados, no potencialmente peligrosos
(PHF) o productos enteros (menos de 25 pies
cuadrados)




B Requisitos para vendedores ambulantes exentos

* Se vende menos de 25 pies cuadrados

* Alimentos pre-envasados, no PHF o producto entero

e.g Papaitas fritas, bebidas embotelladas, dulces, frutas
enteras o verduras sin cortar

* Los alimentos deben provenir de una fuente aprobada
* Proteccion de arriba

* Alimentos almacenados de manera segura e higiénica
(protegido de suciedad, polvo, aguas residuales, alimanas)

* Bano disponible

Si vende mas de 25 pies cuadrados, un permiso de salud es obligatorio.




Requisitos estructurales
para Puestos Compactos

de Comida Ambulante
(CMFOs)
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B ¢Qué es un Puesto Compacto de Comida (cmro)?

Los CMFO deben cumplir dos requisitos:

SOLO SE PUEDE REALIZAR TENER UNA INSCERRADO
“PREPARACION LIMITADA INSTALACION DE
DE ALIMENTOS” ALIMENTOS (ABIERTA)




B Preparacidon limitada de alimentos — Permitido

Montaje de alimentos abiertos
Dispensacion y porciones de alimentos no PHF

Dispensacion y porciones de alimentos con temperatura controlada

S

Mantener, dividir y dispensar alimentos preparados o pre-
envasados en una instalacion permanente de alimentos o por una

operacion de catering.

5. Cortary picar productos no PHF o productos lavados en una
instalacion aprobada

Calentar, freir, asar, mezclar, picar hielo, hacer palomitas, cocinar al vapor, picar
producto (fruta /verduras)



B Preparacidon limitada de alimentos — Permitido

6. Cortary picar alimentos en una superficie caliente para cocinar.
7. Cocinar y condimentar por pedido.
8. Hacer jugos o preparar bebidas por pedido que no

contengan productos lacteos congelados.

9. Conservacion en caliente y en frio de alimentos que se han preparado en
una instalacion de alimentos aprobada.

10. Recalentar alimentos preparados en una instalacion de alimentos aprobada
vy mantenidos a temperaturas adecuadas.




B Preparacidn limitada de alimentos — NO PERMITIDO

1. Cortar o picar PHF, excepto frutas/verduras o comida en
superficies calientes

Descongelar
Enfriar alimentos cocidos

Moler ingredientes crudos o PHF

Lavar los alimentos

Cocinar PHF para su uso posterior

N o s W DN

Manipulacion, fabricacion, congelacion, procesamiento o
envasado de leche, productos lacteos o productos similares a
productos lacteos.

Estos se convierten en Preparacion completa y requieren
un permiso para espacio cerrado completo.




B Ejemplos de CMFOs




B Requisitos para un Puesto Compacto de Alimentos

e Alimentos empacados o

producto entero, no potencialmente
peligrosos, mas de 25 sq.ft

OAIimentos empacados,

potencialmente peligrosos

e Preparacion limitada

de alimentos
(sin carne cruda)

REQUISITOS

Acceso a una comisaria
Alimentos de origen aprobado
Proteccion de arriba
Almacenamiento adecuado (protegido de contaminacion)
|

° Preparacion limitada

de alimentos
(con carne cruda)

e Equipo mecdnico para conservar frio y caliente (Refrigeraciéon/Calentador) / Equipos integrales

* Fregadero para lavar utensilios (o
tener utensilios de repuesto)

* Lavamanos (sin agua caliente)

e Alimentos no vendidos desechados al final del dia

* Fregadero para lavar utensilios
e Lavamanos (con agua caliente)

Food Handler Card - Certificacion para manipulacion de alimentos



B Lavado de utensilios de comida y lavado de manos

L

Lavamanos Lavabo de utensilios de cocina Agua caliente
* Obligatorio al manipular * Obligatorio si manipula alimentos * Solo es obligatorio si se manipula
alimentos abiertos abiertos a menos que el proveedor pueda carne, aves de corral o pescado crudos.

mantener un suministro adecuado de

. . e Debe medir por lo menos 100 °F.
utensilios adicionales.

* Obligatorio si manipula carne cruda, aves
de corral o pescado




B Lavado de utensilios de cocina y lavado de manos - Lavabos

‘ '-‘"
p .

Requiere depositos de agua potable y de aguas residuales

Tamano del tanque de agua potable Tamano del tanque de

El lavamanos para lavado de manos debe tener capacidad de al aguas residuales

menos 5 galones de agua. Debe ser 1.5 veces el tamano del

Un fregadero de lavar utensilios (de 3 compartimentos) debe tener tanque de agua potable.
capacidad de al menos 15 galones de agua.




B Proceso de permisos — Comience con la verificacion
de la unidad

Solicitud de

permiso de MFF Inspeccion



idad
B Aprobacién de la unida
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B8 Proceso de Verificacion de Planos

.

Planos requerido si...

1. Comprar o construir una nueva unidad movil de
alimentos
2. Remodelacion de una unidad movil existente

Planos NO requerido si...

1. Comprar una unidad movil previamente aprobado
por otro condado de CA
- Se debe presentar comprobante

2. Venta de los siguientes alimentos:
 Helado pre-envasado (carritos o vehiculos)
| * Productos enteros solamente

* Solo alimentos preenvasadosy no PHF

Contra Costa
Environmental Health

" CONTRA COSTA COUNTY
e Tats ENVIRONMENTAL HEALTH DIVISION
JGONTEL S9STY 2120 DIAMOND BLVD. SUITE 100. CONCORD, CA 94520-5704

(825) 808-5500 FAX (325) B08.5502 www cchealth orgieh

PERMIT TO OPERATE

Permit Year 01/01/23 thru 12/31/23
Issuance Date  04/11/2023

PERMIT IS VALID FROM THE ISSUANCE DATE OR FIRST DATE OF THE PERMIT YEAR, WHICHEVER IS LATER
PERMIT IS NON-TRANSFERABLE AND MUST BE PROMINENTLY DISPLAYED IN THE PLACE OF BUSINESS

This is 1 certify that the owner and establstimont shown have Deen granted DermissoN fo aperate sulpect i complance
with sil sppicatie laws 3nd rRgulations  This perrmil = vald for the period shown above uniess revoked or suspended for
waolanon of appicabtie laws and/or reguiations

REGULATED FACILITY: OWNER OF RECORD:

FAID # FAQDSTE2S | ARDOSLSSS RANDOLPH, KRIST)

ROTHE Y CONTRA CORTA DWURONMERTAL WEALTH COVESTN IF THERE A28 AT OWNGE L 10 OCCUSt IEGARTING O-AWGE OF OV 1= SMNALTENT
BLUNG AOCREIE OR NANE OF DUSNESS BY CALLING (101 G55 3500 FALURE TO SOTI'Y EMARONMENTAL HEALTH MY RESLLT ™ LETE FENALIES

FSOAT DEMAL O REVOCATION MG SUSINESS CLOSURE PSR TS ARE NOT TRANSFERASLE AND SECORE VOID O CRANGE OF OWNERLNP SEw
CMMER MUGT AFFLY ARG PRY R 2 NEW PIMIET PRI TO SEGANG OPESATION OF PENALTIED WILL W ASSESSED AT THBEE (X TMES THE FERMT

THIS IS NOT AN INVOICE

% BOSSANINGS SOUL Q BISTRO 4UUGS49
N 115 HEAVENLY WY
OAKLEY. CA 54551
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B Verificacion de Planos

4 )
1. Entregar la
solicitud de
Verificacion de
Planos
1\ J

2. Incluir todos los
documentos
requeridos

Planos: Dibujos de construccion de la unidad mavil, con la ubicacién de todo el

equipo y dimesniones

Plan de acabados: iista de material utilizado para la construccidn
Progra ma de EQUipOS! especificaciones del equipo (marca, modelo, etc.)

Planos de plomeria: planos de tuberia, incluyendo tanques agua residual

y agua potable, calentadores de agua, etc.

Menu/Tipo de comida




Ejemplos de planos

Menu

. ustormewymewssencson

Espresso, Lattes, Acai Bowl, Fruit Smoothies, Prepackaged Nutrition Bars, and Wh.

Plan de acabados

FINISH MATERIALS

*Raw wood not permitted to be used as exterior CMFO material

Programa de equipos

LOCATION/EQUIPMENT MATERIAL

Exterior of CMFO Stainless Steel

Interior of CMFO Stainless Steel/ Fiberglass Reinforced Panel (FRP)
Food Storage Area FRP

Food Preparation Compartment N/A

Other: Exterior Vinyl Trim

FOOD SERVICE EQUIPMENT LIST

EQUIPMENT MANUFACTURER MODEL
Espresso Machine Nuova Simonelli Appia Life Compact2
Blender Vita Mix 36019-ABAB
Undercounter Refrigerator Bev-Air UCR27HC
Coffee Brewer Bunn Axiom DV APS
Air Pots Bunn 32130.000
Acrylic Prepackaged Food Display Custom Custom
Bin with 2 Piece Lid Moli International BIB-1118-D 13"
‘spenser S5an Janmar S30TBK
| Dispenser Bobrick B-2620

Planos (dibujos)

LEFT SIDE VIEW OF CMFO- Internal View Showing Equipment Placement

th oY

Refrigerator

Battery, 12V 277 Amps

Inverter

40 Gallon Wastewater Tank

20 Gallon Tank Potable Water Tank
6 Gallon Water Heater

Water Pump

3-Compartment Sink

©CEND VA WNE

10. 6” Swivel Casters

b

. Handwashing Sink with Soap and Paper Towel Dispenser




Planos (dibujos)

RIGHT SIDE VIEW OF CMFO- Showing Customer Side

HEALTHY PICK ME UP

Chula Vista, CA, 91911

O O

N

Airpot Coffee Dispenser
Coffee Brewer

Display Shelving

Point of Sale- Register
Flavored Syrup with Pumps
Espresso Machine

A o R o

*NOTE: Lettering of the business name: 3" high minimum

City, State, and Zip Code of the permit holder: 1” high minimum

)

TOP SIDE VIEW OF CMFO

——_

. 1K) »
" 1C

Q

—i

n'

Point of Sale - Register
Flavored Syrup with Pumps
Espresso Machine

Blender

Ice Bin with 2 Piece Lid
Grommet for Umbrella
3-Compartment Sink
Display Shelving

. Airpot Coffee Dispenser

10. Coffee Brewer

PN M@




Pl anos (d | b uj 0O S) LEFT END FROM CUSTOMER SIDE VIEW OF CMFO

1. 3-Compartment Sink
— 2. Coffee Brewer
i 3. Airpot Coffee Dispenser
2 3. 4. Quick Disconnect Potable Water fill with Chain
1. And Cap
Planos de plomeria . I .
N
3 Compartment Sink . < "
W 12" X 12" X 10" Minimum Hand:i.r::hmg (o] 43
[] 10” X 14" X 10" Minimum 9" X 9" X 5" 4.
*Select One Mini
mimum
\_ A\ J
0 T L
N - = |
~ 30
Potable Water
Wastewater Tank/s 30 Gallon
Tank/s 20 Gallon N K/
_ Minimum
Minimum .
STEX BT X 1" Water Pump Water Heater as" vy W'y 12w
4 Gallon Minimum . 2 : 1. Point of Sale - Register
' 2. Flavored Syrup with Pump
\\ | 3. Espresso Machine
WATER PUMP MANUFACTURER AND MODEL: Pentair Shurflo 2088-594-144 ' 4. Cup Storage Area
' 3. ’
| | 1' J--—»a Se—————
\wATEH HEATER MANUFACTURER AND MODEL: EEMax MiniTank EMT 6 T |[
| |
. a,
4
- J U
. - |
L1




B Proceso de obtencion de permisos — Solicitar un
permiso para operar

Solicitud de y
Inspeccion

permiso de MFF




B Solicitud de permiso para operar

¢Qué necesito antes de solicitar un permiso?

Comisaria —> Formulario con firma

Aprobaciones de otras —) Operar en un lugar fijo
agencias (si corresponde) Estacionamiento

Eliminacidon de aguas residuales

Documentos =)  |dentificacion con fotografia
Registro del DMV (si corresponde)




B} Comisaria

Comisaria principal: Ubicacidn autorizada que proporciona todos los servicios disponibles para
todo tipo de instalacion movil (MFF).

Restaurante/Cocina de produccion: una cocina con permiso especificamente para MFF.

Comisaria en el hogar: almacenamiento durante la noche para CMFO (solo cierto tipos de
proveedores)

Servicios de la comisaria

1 Cocina comercial ] Estacionamiento/almacenamiento

- Almacenamiento en seco de alimentos/equipos de MFF durante la noche

 Almacenamiento de alimentos [ Eliminaciéon de aguas residuales
refrigerados/congelados ] Conexion eléctrica

1 Area de lavado de utensilios de cocina  Eliminacion de grasa/aceite

. Suministro de agua potable [ Eliminacidon de basura y desechos



B Comisaria en el hogar

 Serequiere evaluaciéon para almacenar
una CMFO en el hogar.

* Solo puede almacenar alimentos
empacados, no PHF, frutas y verduras
enteras

 Limite de 2 CMFO por hogar

Evaluacion de la comisaria en el hogar

v

N N NI

Proteccion aérea, espacio cerrado o cubierta del
carrito

Evitar el acceso no aprobadoala CMFO
Evitar el refugio o la infestacion de alimanas
Piso aprobado en area de almacenamiento

El operador puede acceder a la CMFO en cualquier
momento
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B Solicitud de permiso

» Entregar la solicitud

La solicitud se procesa

* Elins
| pector llamara para programar |
Inspeccion a

e Para ob
tener el formulario de solicitud

VISI
site cchealth.org/eh/food/#mobile

cchealth.
org/eh/food/pdf/MFF-app-packet.pdf



B Durante el ano del permiso

* Inspeccion del permiso (anual)

* Inspeccion de rutina (1/anho)

* Solicitar la renovacion del permiso antes
de Diciembre
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B Requisitos operativos

Ubicacion Horario

Seguir los requisitos de las ciudades  Seguir los requisitos de las ciudades

La ubicacion no puede: En ruta: cambiar de ubicacion cada

* Poner en peligro |la seguridad de 1 0 2 horas de operacidn
los peatones

* Obstruir el estacionamientoy las
normas de trafico

Ubicacidn fija: operar en el mismo
lugar por mas de 1 o 2 horas

No incorporado:
* No puede operar de 8:00 p. m. a 6:30
a.m.
e Tiempo maximo de operacion:
* Motorizado - 1 hora
* No motorizado - 2 horas

Banos

Las unidades moviles de
alimentos encerradas deben
operar a menos de 200 pies
de un bafo si operan
durante mas de 1 hora en
un lugar fijo.

Las CMFO estan exentas si
son operados por mas de 1
empleado.



B MFF de preparacién completa

* Mas requisitos estructurales que
las CMFO

* Contactenos para obtener mas
informacion.
* Revisar la lista de verificacion
de construcciones.
* Programar una consulta en
persona




Como configurar una consulta

Contra Costa Environmental
Health Website

https://cchealth.org/eh/food/#mobile

Como programar una
consulta



https://cchealth.org/eh/food/

Gracias

Salud Ambiental de Contra Costa
(Contra Costa Environmental Health)
2120 Diamond Blvd., Ste. 100
Concord

Inspectores del programa de alimentos moviles:
Jessica Collado
Kareem Mohsen

cchealth.org

(925) 608-5500

Retail.food@cchealth.org
cchealth.org/eh



mailto:Retail.food@cchealth.org
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